=4 INFORMATION SUR LA COUPE CHEZ SOl DE
COTES DE FLANC DE PORC FRAIS CANADIEN.

~ 4 DEMONTRE LES TECHNIQUES DE COUPE
ETAPE PAR ETAPE POUR RENFORCER
LA CONFIANCE DES CONSOMMATEURS.

» DIMINUE LES COOTS DE MAIN-D’CEUVRE
ET LES PERTES.

» UNE PROPOSITION DE VALEUR SANS
OFFRIR DE RABAIS.

SUGGESTIONS DE CUISSON INSTRUCTIONS DE COUPE : IS -

UPEIBAVETTE BB sal: KB puek o Utilisez un couteau de chef bien aiguisé pour enlever la jupe ; \ /

BOUT DE Cf]TES : braiser, en 'raguﬁt mettez de coté. Sautez cette étape si la jupe est déja enlevée.

alautocuiseur, BB, a la mijoteuse, © Enlevez b membrane translucide (peau argentée) de laface

griller au four. arriére de la cdte en coingant un couteau a heurre entre la viande

COTES DE FLANC STYLE ST-LOUIS - P etla membrane pour la soulever. B 0 C

braiser, en ragoilt, a lautocuiseur, Faites une coupe droite sous le hout de cétes ; séparez-les

alamijoteuse, BB, griller au four. des cites de flanc style St. Louis. U H E R

STERNUMIOS : soupes et baullons. 0 l':!ecoupez délicatement le sternum a partir de Uextrémité des cotes. (%8

. e Equerrez ['extrémité des cdtes de flanc style St. Louis en trouvant
le dernier os de la cite et en effectuant une coupe droite.
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— ETIQUETTES DE COUPE SUR LEMBALLAGE !ﬂ
so UTI EN AU — MATERIEL DE SOUTIEN AU POINT DEVENTE |/
— RECETTES ET VIDEOS POUR LE CHEF CHEZ [/
MARKETINGPUUR SOI ET LE BOUCHER CHEZ SOI 4
— IMAGES ET ILLUSTRATIONS EN HAUTE
CONSOMMATEURS DEFINITION POUR LES CIRCULAIRES ET
LES ACTIVITES DE MARKETING EN LIGNE

VERIFIEDCANADIANPORK.COM

POUR PLUS DE RENSEIGNEMENTS AU SUJET DES PROGRAMMES

ET SERVICES DE PORC CANADA, COMMUNIQUEZ AVEC : CANADIAN
_—_—

PORC CANADA 220, AV. LAURIER OUEST, SUITE 900, CANADIAN PORK == AGRICULTURAL

OTTAWA [ONTARIO) CANADA K1P 529 XCELLENCE PARTNERSHIP
TEL. : +1 613 236-9886 COURRIEL : INFORVERIFIEDCANADIANPORK.COM ron
CANADAPORK.COM / VERIFIEDCANADIANPORK.COM Canada

FIERS FOURNISSEURS DE PORC CANADIEN VERIFIEM®:
XM
(€))7 4 ke ()= &R
o] it | d X
NI Feeding the world ’ ‘

(IASTA (sorma) mmmmmmim (Porpi LNTERRA

MEATS ™

ORGANISMES DE MARKETING NATIONAL DU PORC DES PRODUCTEURS PROVINCIAUX : BC PORK PRODUCERS, ALBERTA PORK, SASKATCHEWAN PORK DEVELOPMENT BOARD,
MANITOBA PORK COUNCIL, ONTARIO PORK PRODUCERS MARKETING BOARD, PORC NB PORK, PORK NOVA SCOTIA, PEI HOG COMMODITY MARKETING BOARD.

PARTENAIRES DE REUSSITE : CONSEIL CANADIEN DU PORC, CONSEIL DES VIANDES DU CANADA.




